
SEMINARIO

Welfare di cura e non autosufficienza: partire dai 
bisogni reali per costruire un’offerta integrata tra 
pubblico e privato

Per cambiare passo nella costruzione di un sistema 
di welfare dedicato alla non autosufficienza 
occorrerebbe non perdere il legame con i bisogni 
reali dell’utente finale. 
La solitudine, l’isolamento oltre alle difficoltà di salute 
sono condizioni che spesso non trovano adeguata 
risposta nelle soluzioni pubbliche e private… eppure 
“qualcosa si muove” sia a livello istituzionale che 
nell’offerta degli operatori di mercato e del terzo 
settore. 

Il seminario sarà l’occasione per confrontarsi in una 
logica multistakeholder su una tematica sempre più 
decisiva per il futuro del welfare del nostro paese.

Può essere seguito in videoconferenza sulla piattaforma Mi-
crosoft Teams o in presenza a Milano, presso l’Auditorium 
Zurich, Via Benigno Crespi, 23.

Per partecipare è necessario registrarsi compilando la form 
di iscrizione sul sito www.mefop.it
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PROGRAMMA | 17 OTTOBRE

	
10:30	 Saluti e introduzione
		  Dario Moltrasio, AD Zurich Investments Life
		  Mauro Marè, Presidente Mefop 

Coordina i lavori Marco lo Conte, Il Sole 24 ore
Ripartire dall’ascolto dei bisogni sociosanitari delle famiglie
Proiezione di un video di introduzione, con la collaborazione di
La Tartaruga Onlus 

Ripensare le politiche per la non autosufficienza
Interventi programmati:

10:45	 Patto per la non autosufficienza 
		  Franca Maino, Secondo Welfare

11:15	 La sanità integrativa verso un nuovo modello di presa in 	
	 carico della fragilità e della non autosufficienza

 		  Damiana Mastantuono, Mefop

11:45	 Le risposte del mercato: la logica dell’integrazione dei 		
	 servizi e delle coperture come soluzione alla gestione 

		  di un rischio complesso 
		  Intervengono: 
		  Claudio Raimondi, Zurich–4Care 
		  Fiammetta Fabris, Italia Assistenza

12:45	 Discussione

13.00	 Saluti 

13:15	 Light lunch


